Grillezett Mediterran Garnéla

Hozzéavaldk:

% kg nagyobb méreti garnélarak
1dl oliva olaj

1 citrom leve

1 gerezd fokhagyma

so

izlés szerint 6rolt chili

egy csokor bazsalikom

par kocka ananasz

Elkészitése:
Egy talban keverjlk 0ssze el6szor a citromlevet az olivaolajjal, majd adjuk hozza a zGzott fokhagymat, sot és izlés szerint a

chilit. Keverjik dssze, és pacoljuk be vele a garnélarakokat melyeket aztan par draig allni hagyunk. Pacolas utan tlzzik
nyarsra a rakokat. Minden nyarsra egy darab rak, egy bazsalikomlevél és egy darab anandsz keriiljon! Magas
hémérsékleten, oldalanként 2-4 perc alatt szép pirosra suthetjik.



